
ZOMERFOLDER 
2024

Bredabaan 786, 2930 Brasschaat

 03 663 29 43 - info@vleesatelier.com

www.vleesatelier.com

Openingsuren:

Dinsdag tot vrijdag
08u00 - 18u00

Zaterdag
08u00 - 17u00

Zondag
08u00 - 12u30

Maandag 
gesloten

GEZELLIG TAFELEN, 
OOK BIJ SLECHTER WEER

Fondue 				    €14,50/pp
Rund, kip, varken, kruidenballetjes, 
spekrolletjes en koude sausjes

Gourmet 				    €15,20/pp
Biefstukje, hamburger, cordon bleu, 
traaggegaard buikspek, pitavlees, chipolata, 
kalkoenlapje en koude sausjes

Fijnproeversgourmet 			   €19,00/pp
Rib-eye van de chef, holsteinburger, poulet de paris, 
traaggegaard buikspek, pata negrakroontje, 
lamskotelet en koude sausjes

Visgourmet 				    €21,00/pp
Gamba, scampi-saté, coquillebrochette met spek,
tonijnfilet met sesam, krokante seabites en koude sausjes

Kindergourmet 			   €7,80/pp
Biefstukje, hamburgertje, kipfilet, 
cordon bleu en koude sausjes

Hamburger party 			   €18,00/pp
Met onze hamburgerparty van A tot Z beleeft u 
ongetwijfeld een fijne middag/avondmaaltijd. 
Wij voorzien per persoon een klassieke hamburger, 
een holsteinburger en een lamsburger of kippenburger. 
Ook heerlijke broodjes, bijpassende groentjes, 
cheddarkaas en sausjes worden voorzien. 

Pizza party 				    €23,00/pp
Met een pizza party beleeft u gegarandeerd vele uurtjes 
tafelplezier. Wij zorgen voor alles: pizza bodems, sausjes, 
groentjes, vlees, vis, enz. 

Koud buffet			               €37,50/pp
Gestoomde graatloze zalmfilet, perzik met tonijn, vitello tonato,
tomate crevette, waaier van gerookte zalm en gerookte heilbot,
cavaillon met prosciuto, asperges in een jasje van huisbereide ham, 
hardgekookt eitje, rosbiefrolletje met rucola en balsamico,
aardappelsalade en cocktail- en tartaarsaus.

. 

Wij, Tom en Rosalie, openen met veel goesting in april 

2022 ons Vleesatelier Van Tricht & Roest. Deze nieuwe 

slagerij staat voor ambacht, passie en kwaliteit. 

Naast vlees kan u bij ons ook terecht voor een ruim 

aanbod aan traiteurgerechten, geaffineerde kazen, 

door ons geselecteerde wijnen, alsook groenten en 
fruit rechtstreeks van de vroegmarkt.

Ons atelier zal dagelijks op volle toeren draaien om u 

ambachtelijke en kwaliteitsvolle producten aan te 

bieden. 

Wij heten u dan ook van harte welkom en wensen u 

een gezellige zomer toe! 

Tom & Rosalie

Bredabaan 786, 2930 Brasschaat

+32 3 663 29 43 - info@vleesatelier.com

www.vleesatelier.com

Zomerfolder 
2022

openingsuren

DOWNLOAD ONZE APP
EN bEstEL ONLiNE

geen goesting om aan te schuiven ?

geZellig tafelen, 
ook bij slechter weer

Dinsdag tot vrijdag 

Zaterdag

Zondag

Maandag 

fondue    €11/pp
Rund, kip, varken, kruidenballetjes,  

spekrolletjes & koude sauzen

gourmet    €12/pp
Biefstukje, hamburger, cordon bleu,  

kalfskebab, pitavlees, chipolata, kalkoenlapje  

& koude sauzen

fijnproeversgourmet €14/pp
Ribeye van de chef, holsteinburger,  

poulet de Paris, eendenfilet, pata negrakroontje,  

lamsfilet & koude sauzen

Uiteraard bent u ook steeds welkom in onze 

winkel om u te laten inspireren door onze toog.

08u00 - 18u00

08u00 - 17u00

08u00 - 12u30

Gesloten 

Wij wensen u een gezellige zomer toe! 
Tom, Rosalie & het hele vleesatelier-team

ZOMERFOLDER
2026



CATERING

Wij verzorgen graag uw feest. Alles is bespreekbaar.
Kom gerust langs in de winkel, 
wij maken graag tijd voor u vrij.

Wenst u graag een BBQ-bakker?
Dit kan aan 41 euro per uur, voor minstens 3 uren. 
Ook het huren van een BBQ of Ofyr is mogelijk.

Hieronder stellen wij een menu voor als voorbeeld.

BBQ-MENU

	 Grillmenu voor op de bbq of Ofyr         €36/pp
	
	 Apero		  Glaasje handgesneden tartaar

			   Vitello tonato

			   Spaanse fuet

	 Voorgerecht	 Zalmpapillot

	 Hoofdgerecht	 Côte a l’os Wit-Blauw	

			   Groentenpakket klassiek

			   Houthakkersbrood

	 Dessert		  Frisse fruitsalade

*Minimum vanaf 5 personen

	 	

	

	

BBQ AANBODBBQ AANBOD

Rund
Mals en fluweel vlees van ons Belgsich Wit-Blauw 

(chateaubriand, filet pur, entrecote, cote à l’os, onglet,…)
Wekelijkse variatie van Europese runderrassen 

(Holsteiner, Hereford, Simmental, Normande, Angus, 
Spaanse Wagyu, Kobe Wagyu …)

Gemarineerde steak
Holsteinburger

BBQ tournedos met rozemarijn
Wakame-steak
Wagyu burger

Varken
Gemarineerde saté

Iberico rib-finger, Ibericokroon, Iberico la Presa
Sjalottenspek

Traaggegaard buikspek
Voorgegaarde spare-ribs

Smokey short ribs
Witte beuling met truffel

Worsten
(pittige) BBQ-worst

Gerookte BBQ-worst
Chorizo-worst

Beuling
Merguez-worst

Gevogelte
Poulet de Paris

Gemarineerde kipfilet
Gekruid kalkoenlapje

Voorgegaarde drumstick
Kippenlolly

Lam
Lamsfilet (natuur of gemarineerd)

Lamskroon (natuur of gemarineerd)
Koteletten (natuur of gemarineerd)

Lamsbrochette 

Vegetarisch
Vegetarische burger

Gemengde groentenbrochette
Halloumi grillkaas

Tzay-saté
Gevulde portobello met kruidenkaas

BBQ-PAKKETTEN

BBQ ‘klassiek’				    €12,20/pp
BBQ-worst / traaggegaard buikspek / gekruide steak / 
hamburger / voorgegaarde drumstick

BBQ ‘grill & chill’			      €14,50/pp
Holsteinburger / BWB entrecote / Iberico short rib/
pittige BBQ worst	  	        

BBQ ‘deluxe’				       €18,00/pp
scampi-brochette / holstein burger / traaggegaard buikspek / 
rib-eye van de chef 

BBQ ‘vis’				       €20,50/pp
Scampi-brochette / gemarineerde zalm met gerookt spek / 
gamba / coquille-brochette

BBQ ‘vegetarisch’			      €14,90/pp
Groentenburger / tzay-saté / gemengde groentenbrochette / 
halloumi grillkaas

BBQ ‘kids’		      		     €6,90/pp
Bim bam bommeke / BBQ-worst / mini-hamburger

Pakket groenten en sauzen 		      

Groentenpakket klassiek 			       €8,50/pp 
Aardappelsalade
Pastasalade
Tomaat mozarella
Koolsalade

Groentenpakket feestelijk 			       €11,50/pp 
Aardappelsalade
Pastasalade
Tomaat mozarella
Watermeloen-feta-munt
Parelcouscous-granaatappel-platte peterselie

Inclusief koude sauzen: 
cocktail, look en tartaar

Ambachtelijk bereide warme sauzen		    €12,5/500ml
beschikbaar (bearnaise, peperroom, champignonroom)


